Am regionalen
Qualitatswettbewerb 2019
wurde der Sussmost 2018 von

Silvia und Fredy Koller
Dorf 6
6244 Nebikon

mit 19/20 Punkten ausgezeichnet. Dies entspricht
einem

Golddiplom

Die Bewertung richtet sich nach den Richtlinien des Schweizeri-
schen Obstverbandes (SOV) "Schweizer Siissmost Qualitéts-
wettbewerb 2018". Das Produkt wurde wie folgt beurteilt:

= LUZERN

Farbe: dichtes Goldgelb, homogen

Geruch: ~aromatisch, intensiv, vielfaltig,
klare Frucht

Geschmack: reif, frisch, gehaltvoll,
aromatisch nachhaltig

Gesamteindruck: ~harmonisch, angenehme Sisse, gute
Lange
Zucker: 55° Oechsle
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